Medove kridelka s paradajkovou salsou

Recepty

Hlavné
chody

)
&
Grilovanie
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140 min

Budete potrebovat

Kuracie kridla

Medova marinada Vitana
Petrzlenova vnat
Paradajky

Mala Cervena cibula
Cesnak

Limetka

600 g

1 ks

4 ks
1 ks
2 strucCiky
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Bazalka 6 listkov

Priprava receptu

Kuracie kridelka polejeme Medovou marinadou, poriadne premieSame
a nechame v chlade odstat cca 2 hodiny.

Pomaly grilujeme a po dogrilovani posypeme nasekanou petrzlenovou
vhatou.

Paradajky a cibulu nakrajame na drobno. Struciky cesnaku pretlaCime
a pridame k zmesi.

Pridame limetkovu Stavu a nadrobno nasekanu bazalku. Zmes
mozeme jemne popucit. PremieSame a zachladime.

Podavame ku grilovanym kridelkam.

Tekuta marinada medova



